DESSERTS

SCHNITTE VON EIERLIKOR UND ESMERALDASCHOKOLADE
Eingelegter Rhabarber, Rhabarbersorbet, Pistaziencrumble
1050 €

CREMEUX VON JUNA SCHOKOLADE UND KOKOS
Kalamansisorbet, Orangen-Safran Curd, eingelegte Pomelo
1050 €

CREME BRULLEE A LA MANIERE DU GRAND CHEF

Der Klassiker, so wie |hn Bernd aus Frankreich mitbrachte, dazu Vanilleeis
und Mousse au Chocolat. Achtung - Brennend serviert!
10,50 €

ARUACO SCHOKOLADE
Als Tarte und Creme, Apfelragout, Johannisbeersorbet, Sesam

1050 €

GRANDE FINALE (ab 2 Personen)
Das Beste aus dem Atelier, for Sie als Auswahl
zusammengebracht! Lassen Sie sich von unsern

Kostlichkeiten Uberraschen!
pro Person 15,00 €

ATELIERKREATION DES TAGES
Taglich wechselnde Spezialitadt aus unserem Atelier
8,85 €



